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vous découvrirez tout le charme et la quiétude d'une vaste gentilhommiere danxdXsiecle. Ici, dans ce
bel hbtel cing étoiles confidentiel sur lequel nous veillons depuis plus de 30 ans, nous nous employons a faire
NEJAOBNE f QStSIFYydS aAYLE AOAGS RS tI t Ne@SyOS RIya

Au pied de la maison bourgeoise ou aux abords de la piscine, le restaurant du Chéateau des Alpilles
délivre ses charmes au fil des saisons. Nous avons donné carte bianubtee chef exécutiMathias
Bettinger etle chef de cuisine Agustin Ontivepour inventer une carteaffinée, délicateet colorée en
YSGidlryd tQlF O0OSyid adzNJ tSa al dSdzZNBE YSNARAZ2yLFfSa Si

Entourées de toute notre équipe, nous sommes heureuses de vous accueillir en famille dans ce lieu
YF3AljdzS: 2G £ QSftS3IALyOS: tF &AAYLEAOAGS S €S NIFT
magique.
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Les maitresses de maison,
Frangoise BON et Catheri@eMayaROLLIN
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En 1760, un marchand de SakRémy nommé Jean Francois Blain acheta le mas et les terres, vignes,
pré, jardin et dépendanceséB lors le Ms de Gillard, baptisé par la suiteMas du Cypréeg = NB &G SNI 2
ces dernieres années la propriété de la famille Blain.

It wS@2ftdziAaz2ys £S LISGAG T AistadentuReSoutiBtlanfigu€ Ny y ce2 A
béatira une fortune considérable comme négociant a Philadelphie. Devenu richissime, il revient en Provence
et entreprend de faire construire, vers 1825, une imposante maison de maitre ou réunir toute la famille,
suffisamment grandeJ2 dzNJ a QChat#aldf $ MEk OdzdzNJ RQdzy R2YF Ay S RS LIX dzi
duMasRS DIFIAffIINR Si RS ftQAYYSyaS OeLINBa L} dzaA SdzNa
somptueuy, de tilleuls, de pins et de magnolias, de vignes et &, sans compter toutes les prairies
FfSyid2daN®» 9ffS AQSYNAROKAG RSsSa f2NAR RS 1jdzStljdzSa LI
I dzE SaaSy0Sa SE20GAljdzSa NI LILRNISS& Rdz b2 da@diolsdt a2y R
paY ASNBZ OFGFtLI & RS /FNRtAYSS HAQIANMD NBIzOdegE IAAEIR
les années qui suivirent, les Blain vinrent régulierement passer leurs vacandg@s@au du Cyprés
accueillantde nombreuses personnalités. De Chateaand a Guizot, de Thiers a Charlesdidr, de
Lamartine a Villemaik tous aimaient & venir séjourner au Cypreés, et trente ans durant, de 1840 a 1870, ces
personnalités lui donnérent une apparence de cour.

alAa S GSyLa S tSa TFT2NldzySa LI aaSyiX[Sa R2YS
laissa gagner par les ronces. Quant a la grande demeure, si elle préservait toujours la richesse de son décor
et ses meubles cossus, elle devenait aussilde en plus difficile & entretenir. Elle ouvrit donc ses portes, il
yadecelauneinquantaineR QI yy SS&s | dzE K 8 iS&a RS LI aal 3Szs Si f Qs
soixante francs, une nuitée auckateaun > RS @Sy dz LJ2 dzNJ thark $fadadslendezydesK & (i S f
Alpilles»

/'S yQSaid 1jdz2QSy wmdtd ljdzS Wk OljdzSa . 2y3x St S@SdzNI Si
OSGGS LINPLINASUOUS® CNIye2AiasS .2y3 al FSYYS:>S ¥Fdzi | dza
& ONBSNJ dzy K& (St RiQdkyiBNBE | B2t RE F I IYAX XISFES |j dzA | dzNI
FYAad RSa @2@el 3Sdz2NA Rdz Y2YRS SYyGASN® / QSGlAd ;I f2NA
OQSiFAG | dzaair €S RSo0dzi RQdzyS 3INMYy R yHIOS G &NE f L2 del
fille Catherine la rejoindra en 1986.

[ S LI NR Sad Fdz22dz2NRQKdzA 3JIF3yS S €S R2YIAYyS:E
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S FTSdzNBSE FoNARGS OKIF Y&NBRR IS U dxiefefnghafl asthelateynehth Sy Y
transformé en quatre suites et appartements de conception contemporaine, comme la petite chapelle, qui
GASYlG RQsiGNB SyiAsSNBYSyd NBadl dzNB Saldibassih, & lawmste Y I A &
four a pain, ainsi que les autres batiments ruraux a ce jour rénovés. Quantl@es at aux hectares de
champ¥ Pourquoi les auraionchangék Lf a az2yd f QNYSZ fF YSY2ANB RQdz
et la force du Chéateau des Alpilles.
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Le Chéateau des Alpilles vous ouvre ses portes et vous propose 21 chambres, suites et appartements
R2yd fF OFLIOAGS G201 tfS RQKSOSNBSYSyd Sad RS pn 1L
principal, leMas duCyprés et les dépendances de la fagon suivante

Le ChateauBatiment principal) 14 chambres

Le Mas du Cyprést Q! \ 2 sbitesSfamiliales, 1 junior suite et 1 appartement
La ChapelléCottage dans le parc2 chambres

Le lavoirCottage de la palmeraie 1 maison familiale

= T T T

5Flya €S / KNGSIdzZ @2dza GNRJAdz@SNBT RSa OKFYoNBa RS
en travertin et toilettes séparées. Vous trouverez deuxchailS & ¢ / f | & a A |j dihinantsuR QS y @
f QF f t Safles BSi qudtdéuii chambre®«<¢ S3I I y i S 27 mR\D& & duiiPey également dix
OKIF YONBA& ¢ [ dzES n (3RB2doutésdarublges dziitdhg ouRRS EiZeA N2 v

[ S ald Rdz / @LINB& oNAGS RSa OKIFIYoNBa FlYAfALFfSa
«Le Loft », unedzLISND S 2dzy A 2 NIYaudzA (0 SO SFOQ S @AINESYA npJLJ NBy G Sazx
RQdzyS &l ttS RS o6lAy &L} OASdzaSod 9yadzaGSzE RSdzE & dzh
accueillir 3 personnes chacune, surplombent le parc et le bassin du Chateau. Enfin, Su@oté un
F LI NI SYSyid O02YLRA&S RQdzyS OKFIYONB R2dzof S yandal NRS
salon avec deux lits « single », une salle de douche, deux tojlatiedressingt une kitchenette.

l dz OdzdzNJ Rdz LI NO @2dza RSO2dzONANBT RSdzE Yl A&az2ya 1
Y2RSNY So ''yS FyOASyyS OKILIStES RQdzyS LI NIX RSO2Y
« Le Perron », possédant chacune leur salle de baig etz y i | OOdzSAt f A NJ 2dza lj dzQt
RQIdziNE LI NS dzyS LISGAGS YIAazy AYRSLISYRFEY(dS Sy R«
O2yaidiAidzSS RQdzyS OKIFYONB LI NByil S Sdechagsdeyedunéal f S
OKII YONB RQSy¥Flyida t w fAla aAYLESE £ fQSGlF3So
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Nous vous remercionR Ql @2 ANJ aSf SOlA2yyS y2GNB SiGlofAaasSy:
plaisir de vous accueillir et de mettre a votre disposition son garéhectares aux essences rares et arbres
centenairesainsi queses infrastructureslurant votre privatisation. f Q2 OOl aA 2y RS 0OS 0S¢t

vdzSt | dzS
2z

2 A0 fofs dghmantonkBrivatisatioy @tdldd$Chateay des Alpilles
6 OKI Yo NB & §

a
NBadldNFyyiz LAaOAYSodddy | FAY RS yS LI &
ce pourun minimum de 34 4nuitées.

Tarif: 300n n  euit (tarif 027)
Inclus dans le tarif de larivatisation:

- [ QSEOQOf dzZAAGAGS RS f QuEun duSd clentyirant @ privatatianO dzS A £ £ S NP
- Nettoyage des sanitaires sur les deux s@iemndredi et samedi soir) 5 heures / soir

- Service de repassage (1 personne a disposition 5 heure sur kojoliaité vendredi ou samedi

- [ QSyaSyoftS RS y2a um OFRFODaNBasSStoad&yimnmsSaszt xya
- Petit déjeuner pour les clients résidents (boissons chaudérgiss pain, viennoiserie, fruits)

En raison des réservations estivales de notre client®exK | o»AnbudzBeisommes pas en mesure
RQIFaadz2NBNJ f Q2 NBI ymiijaimeihizaoit. RS a2ANBSa Syl
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Pour un événemer® dza [J5z0SINBR 2 Y Y S& > y2dza y2dza OKI NH§ 223 oS
RSa LI GlFlySa 2dz dziz2zdzNJ RS fF LAAOAYS y2dza YSGidNPR
chefexécutifMathias Bettinger, aux commandes depuis plus@ansle chef de cuisine Agustin Ontivero
ont carte blanche pour mettre en scéne les saveurs méridionales. Ils vous proposent uneraffisiée
délicateet colorée variant au gré des marchés.

Pour les repas précédald diner de réceptiominsi que pour le lendemain, nous pouvons également
vos proposer différentes formules, tout ausaffinée et savoureuss.
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Servi pate Chéateau des Alpilles

Le Cocktail dinatoire ou Welcome Drinks,

Généralement proposé Ie"Isoir de votre weekend, le Chateau
des Alpilles @ imaginer pour vous les options suivantes

OPTION 1« Standard»

- Assortiments de canapés
5 canapés salés / 3 canapés sucrés
A partir de 50Euros / personne (hors boissons)

OPTIOR : « Vin »

- Assortiments de canapés et 2 verres de vins
5 canapés salés / 3 canapés sucrés
A partir de 75Euros / personne
(Autre boisson en supplément)

OPTIONB « Prestige»

- Assortiments de canapés et 2 coupes de champagne BRUT
6 canapés salés / 3 canapés sucrés
A partir de100Euros / personne
(Autre boisson en supplément)

Nous pouvons également créer une formule sur mesure
Selon vos souhaits.
. 5 Nous sommes la pour vous accompagner dans la
-

3 3 personnalisation de votre offre.

aa; - Nous ne faisons pas ledvoit de bouchon» pour
< y £ QSy A S NS préstatird.

?uw :
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Canapés Salés

bAIANR &l dzY2y Fdz¥YSI dzdzF RS GNMzA G S

*

C200FOAlF YIFIA&a2y:s ONBYSdzE RQl @201l i

*

Tartelette au fromage de chévre fumé, tomates confites

*

Tempura de sauggu jardin

Boulette végétale de haricots rouges et graines

*

Conecroustillantau fromage et basilic

*

Maki végétarien

*

Espuma derermoutet zeste de citron vert

*

Crémeux de mais, pegorn

*

Cromesquis de loup et encre de seiche

*

Tartelette au houmous, sarrasin soufflé

*

Tartare de hon rouge deViéditerranée

Canapés &rés

Macarons

*

Tartelette au citron meringuée

*

Madeleine aux fruits rouges

*

Tartelette au chocolat

*

Rocher coco

*

Brownies chocolat et noisette

Nous portons une attention particuliere a travailler des produits locaux,
les propositions seront adaptées en fonction des saisons.
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Le Chateau des Alpilles est heureux de vous proposer deux
options pour votre diner de célébration.

(Pour tout évenement inférieur a 75 invités)

OPTION 1« Diner de réceptiorassis»

8/ SGGS 2LJiA2y Sail LkRaaArof S 2dzl d:
A partir de190 Euros / personne (hors boisson).

I'S RnySNJ Iaaira Said aSNBA Lt fQl
aSydz dzyAljdzS LI2dz2NJ £t QSyaSyotS RSa

Q¢

~ Nous pouvons adapter notre menu pour les invités qui ont des
~ restrictions alimentaires ou allergies.

OPTION : « Diner de réceptiorFestif»

/'SGGS 2LIWA2Yy S@E0invited2 3aA0f S 2dzalj dz
Prix sur demande en fonction du souhait des clients

Pour cette option, nous vous proposons différents espaces pour

> jdzS fSa Ay@AaiasSa aQiayaidltftSyd A

Les chefs cuisinent devant vous poissons et viandes avec
accompagnements. Les convives sont invités a venir se servir
aupres des différentes animations.

t 2dzNJ O0S&a RSdzE 2LJiAz2yas tQSyasSyd
autres boissons sent fournis par le Chateau des Alpilles.

NB: Tables et chaises sont a louer pour cette prestation aupres
1 de Belounge.



OPTION : « Standard»

.

2dzi SAtfSa RQlIfO22f FT2NI O dz
pouteilles de champagnes BRUT

if: 3400 Euros

OPTION? : «Prestige

T . 2dz2iSAffSa RQlIfO22t F2NI o dz
10 bouteilles de champagnes Ruinart BLANC DE BLANC
Bieres (au choix)

i Tarif: 3900 Euros

our les deux options, il faut ajouter les frais de service.
/] Sa FTNIAa az2yd OFf OdzZ Sa Sy T2
pn € Kk ASNIWSdz2NJ k KSdzNB
/ SGGS YIFI22Nl A2y RS&a ¥TNIlI Aa R
a partir de 23h
4 Nous pouvons bien sur créer un forfaOREN BAR

unique et personnalisé selon vos souhait
(Sur demande)
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our f iotre weekend en douceur, nous vous proposons un
“' nch au bord de la piscine durant la saison estivale.

" (Localisation en fonction de la période)

DPTIONL : «Assortiment salés & sucrés

[ S /KNi(SIdz RSa ! f LA ez 2 00 dzL:
A parjc" €100 Euros / personne (horalcool).

" Place nent libre, les convives sont invités a venir se servir sur le

’ OP ON : « Brunch proposé par HELEN TRAITRUR

.
o Audela de 120nvités
" Prixsur demanden fonction du souhait des clients
Nous vous invitons a contacter directement le traiteur pour

avoir des propositions tarifaires en fonction de ce que vous



Voici une proposition de nos chefs pour votre brunch
Biensur lebrunch est adapté en fonction de kaison, nous ne travaillons @vec des produitsle saison.

Assortimentsucrés:

- Déclinaison de pains b{accompagnés de confitures artisanales, miel et beurre)
- Viennoiserie

- Carotte cake maison

- Brioche nature

- Crépe ou pancake

- Fruits de saison

- Tartelettes aux fraisedruits de saison)

- Gourmandises au chocolat

*kkkk

AssortimentsSalés

- Salade mesclun aux graines

- Salade de fenouil, sauce aux agrumes

- Tomates cerises et fromage de chévre

- Avocado toast

- Plateau de fromages affinés

- Boulette végétale aux graines, sauce au fromage blanc
-sdzFa oNRdzAftSa Sid ol O2y
- Saucisette grillées a la plancha

- Asperges sautées et pois gourmand

- Risotto au riz rouge de Camargue

- Carottes confites aux agrumes

- Gravelax, Saumon fumé

Boissons chaudes et jus de fruits pressés sont inclus dans le prix du brunch
Nous portons une attention particuliere a travailler des produits locaux,
les propositions seront adaptées en fonction des saisons.
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Au dela de 75 invitédg traiteur« Helen TraiteumsprSY R Sy OKI NBS
repas pour le diner de reception.

e f‘,‘:
Bp s R

e —
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