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Il y a des moments magiques 

ǉǳƛ ƴŜ ǎΩƻǳōƭƛŜƴǘ ƧŀƳŀƛǎ Χ 
 

 

 

/ΩŜǎǘ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜǎ !ƭǇƛƭƭŜǎΣ Ł {ŀƛƴǘ wŞƳȅ ŘŜ tǊƻǾŜƴŎŜΣ ŀǳ ōƻǳǘ ŘϥǳƴŜ ŀƭƭŞŜ ŘŜ ǇƭŀǘŀƴŜǎ ŎŜƴǘŜƴŀƛǊŜǎΣ ǉǳŜ 

vous découvrirez tout le charme et la quiétude d'une vaste gentilhommière du XIX ème siècle. Ici, dans ce 

bel hôtel cinq étoiles confidentiel sur lequel nous veillons depuis plus de 30 ans, nous nous employons à faire 

ǊŜǾƛǾǊŜ ƭΩŞƭŞƎŀƴǘŜ ǎƛƳǇƭƛŎƛǘŞ ŘŜ ƭŀ tǊƻǾŜƴŎŜ Řŀƴǎ ǳƴŜ ŀƳōƛŀƴŎŜ ŎƘŀƭŜǳǊŜǳǎŜ Ŝǘ ŎƻƴǾƛǾƛŀƭŜΦ  

Au pied de la maison bourgeoise ou aux abords de la piscine, le restaurant du Château des Alpilles 

délivre ses charmes au fil des saisons. Nous avons donné carte blanche à notre chef exécutif Mathias 

Bettinger et le chef de cuisine Agustin Ontivero pour inventer une carte raffinée, délicate et colorée en 

ƳŜǘǘŀƴǘ ƭΩŀŎŎŜƴǘ ǎǳǊ ƭŜǎ ǎŀǾŜǳǊǎ ƳŞǊƛŘƛƻƴŀƭŜǎ Ŝǘ ƭŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ Řǳ ǘŜǊǊƻƛǊΦ 

Entourées de toute notre équipe, nous sommes heureuses de vous accueillir en famille dans ce lieu 

ƳŀƎƛǉǳŜΣ ƻǴ ƭΩŞƭŞƎŀƴŎŜΣ ƭŀ ǎƛƳǇƭƛŎƛǘŞ Ŝǘ ƭŜ ǊŀŦŦƛƴŜƳŜƴǘ ǎŜ ƳŀǊƛŜƴǘ ǇƻǳǊ ǊŜƴŘǊŜ ƭΩŀǘƳƻǎǇƘŝǊŜ ŜƴŎƻǊŜ Ǉƭǳǎ 

magique. 

bƻǳǎ Ǿƻǳǎ ŀŘǊŜǎǎƻƴǎ ǘƻǳǎ ƴƻǎ ǾŜǳȄ ŘŜ ōƻƴƘŜǳǊ Řŀƴǎ ǾƻǘǊŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜ ǾƛŜ Ŝǘ ǎŜǊƛƻƴǎ ǊŀǾƛŜǎ ŘΩşǘǊŜ Ł Ǿƻǎ 

ŎƾǘŞǎ Ł ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ƧƻǳǊƴŞŜ ƭŀ Ǉƭǳǎ ƛƴƻǳōƭƛŀōƭŜ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ǾƛŜΣ ǾƻǘǊŜ ƳŀǊƛŀƎŜΦ 

 

*****  

 

 

Les maîtresses de maison, 

Françoise BON et Catherine & Maya ROLLIN 
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¦ƴ ǇŜǳ ŘΩƘƛǎǘƻƛǊŜ Χ 

 

En 1760, un marchand de Saint-Rémy nommé Jean François Blain acheta le mas et les terres, vignes, 

pré, jardin et dépendances. Dès lors le Mas de Gaillard, baptisé par la suite « Mas du Cyprès ηΣ ǊŜǎǘŜǊŀ ƧǳǎǉǳΩŁ 

ces dernières années la propriété de la famille Blain.  

! ƭŀ wŞǾƻƭǳǘƛƻƴΣ ƭŜ ǇŜǘƛǘ Ŧƛƭǎ ŘŜ WŜŀƴ CǊŀƴœƻƛǎΣ ǎΩŜƴ Ǿŀ ǘŜƴǘŜǊ ǉǳŜƭǉǳŜs aventures outre Atlantique. Il y 

bâtira une fortune considérable comme négociant à Philadelphie. Devenu richissime, il revient en Provence 

et entreprend de faire construire, vers 1825, une imposante maison de maître où réunir toute la famille, 

suffisamment grande ǇƻǳǊ ǎΩŀǇǇŜƭŜǊ ζ Château η ŀǳ ŎǆǳǊ ŘΩǳƴ ŘƻƳŀƛƴŜ ŘŜ Ǉƭǳǎ ŘŜ Ƙǳƛǘ ƘŜŎǘŀǊŜǎΦ 9ǊƛƎŞŜ ǇǊŝǎ 

du Mas ŘŜ DŀƛƭƭŀǊŘ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƛƳƳŜƴǎŜ ŎȅǇǊŝǎ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ Ŧƻƛǎ ǎŞŎǳƭŀƛǊŜΣ ŜƭƭŜ Şǘŀƛǘ ŜƴǘƻǳǊŞŜ ŘŜ ǇƭŀǘŀƴŜǎ ŘŞƧŁ 

somptueux, de tilleuls, de pins et de magnolias, de vignes et de mûriers, sans compter toutes les prairies 

ŀƭŜƴǘƻǳǊΦ 9ƭƭŜ ǎΩŜƴǊƛŎƘƛǘ Řŝǎ ƭƻǊǎ ŘŜ ǉǳŜƭǉǳŜǎ ǇƛŝŎŜǎ ŘΩŜŀǳΣ Ǉƭǳǎ ǘŀǊŘ ŘΩǳƴŜ ŎƘŀǇŜƭƭŜΣ Ŝǘ ŘŜ ōƻƛǎ ŘΩŀƎǊŞƳŜƴǘ 

ŀǳȄ ŜǎǎŜƴŎŜǎ ŜȄƻǘƛǉǳŜǎ ǊŀǇǇƻǊǘŞŜǎ Řǳ bƻǳǾŜŀǳ aƻƴŘŜΣ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ǇŜǳǘ ǾƻƛǊ ŜƴŎƻǊŜ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ : bambous et 

palƳƛŜǊǎΣ ŎŀǘŀƭǇŀǎ ŘŜ /ŀǊƻƭƛƴŜΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴ ƎƛƴƪƎƻ ōƛƭƻōŀ ƧƻƭƛƳŜƴǘ ƴƻƳƳŞ ζ ƭΩŀǊōǊŜ ŀǳȄ ƳƛƭƭŜ ŞŎǳǎ » Χ 5ŀƴǎ 

les années qui suivirent, les Blain vinrent régulièrement passer leurs vacances au Château du Cyprès, 

accueillant de nombreuses personnalités. De Châteaubriand à Guizot, de Thiers à Charles Nodier, de 

Lamartine à VillemainΧ tous aimaient à venir séjourner au Cyprès, et trente ans durant, de 1840 à 1870, ces 

personnalités lui donnèrent une apparence de cour. 

aŀƛǎ ƭŜ ǘŜƳǇǎ Ŝǘ ƭŜǎ ŦƻǊǘǳƴŜǎ ǇŀǎǎŜƴǘΧ[Ŝǎ ŘƻƳŜǎǘƛǉǳŜǎ ǎŜ ŦƛǊŜƴǘ Ǉƭǳǎ ǊŀǊŜǎ Ŝǘ ƭŜ ǇŀǊŎΣ ǇŜǳ Ł ǇŜǳΣ ǎŜ 

laissa gagner par les ronces. Quant à la grande demeure, si elle préservait toujours la richesse de son décor 

et ses meubles cossus, elle devenait aussi de plus en plus difficile à entretenir. Elle ouvrit donc ses portes, il 

y a de cela une cinquantaine ŘΩŀƴƴŞŜǎΣ ŀǳȄ ƘƾǘŜǎ ŘŜ ǇŀǎǎŀƎŜΣ Ŝǘ ƭΩƻƴ ǇƻǳǾŀƛǘ ŘŞǎƻǊƳŀƛǎ ǎΩƻŦŦǊƛǊΣ ǇƻǳǊ ǉǳŜƭǉǳŜ 

soixante francs, une nuitée au « château ηΣ ŘŜǾŜƴǳ ǇƻǳǊ ƭΩƘŜǳǊŜ ǳƴ ƘƾǘŜƭ ǘƻǳchant, la « résidence des 

Alpilles » 

/Ŝ ƴΩŜǎǘ ǉǳΩŜƴ мфтф ǉǳŜ WŀŎǉǳŜǎ .ƻƴΣ ŞƭŜǾŜǳǊ Ŝǘ ŀƎǊƛŎǳƭǘŜǳǊ Ŝƴ /ŀƳŀǊƎǳŜΣ ǊŀŎƘŝǘŜǊŀ Ł ƭŀ ŦŀƳƛƭƭŜ .ƭŀƛƴ 

ŎŜǘǘŜ ǇǊƻǇǊƛŞǘŞΦ CǊŀƴœƻƛǎŜ .ƻƴΣ ǎŀ ŦŜƳƳŜΣ Ŧǳǘ ŀǳǎǎƛǘƾǘ ǎŞŘǳƛǘŜ ǇŀǊ ŎŜ ƭƛŜǳ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ Ŝǘ ŘΩŜƳōƭŞŜΣ ŜƭƭŜ Ǿƻǳƭǳǘ 

ȅ ŎǊŞŜǊ ǳƴ ƘƾǘŜƭ ǉǳŀǘǊŜ ŞǘƻƛƭŜǎ Ł ƭΩƛƳŀƎŜ ŘΩǳƴŜ Ƴŀƛǎƻƴ ŘŜ ŦŀƳƛƭƭŜΣ ǉǳƛ ŀǳǊŀƛǘ ŎŜǘǘŜ ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊƛǘŞ ŘΩŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ Ŝƴ 

ŀƳƛǎ ŘŜǎ ǾƻȅŀƎŜǳǊǎ Řǳ ƳƻƴŘŜ ŜƴǘƛŜǊΦ /ΩŞǘŀƛǘ ŀƭƻǊǎ ǳƴ ǇŀǊƛ ǎǳǊ ƭΩŀǾŜƴƛǊ ŘŜ {ǘ wŞƳȅΣ Ł ƭΩŞǇƻǉǳŜ Ƴƻƛƴǎ Ŏƻƴƴǳ ; 

ŎΩŞǘŀƛǘ ŀǳǎǎƛ ƭŜ ŘŞōǳǘ ŘΩǳƴŜ ƎǊŀƴŘŜ ŀǾŜƴǘǳǊŜ ǇƻǳǊ CǊŀƴœƻƛǎŜΣ ƭŜ ǇǊŜƳƛŜǊ ƘƾǘŜƭ Řƻƴǘ ŜƭƭŜ ŀƭƭŀƛǘ ǎΩƻŎŎǳǇŜǊΦ {ŀ 

fille Catherine la rejoindra en 1986.  

[Ŝ ǇŀǊƛ Ŝǎǘ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ ƎŀƎƴŞ Ŝǘ ƭŜ ŘƻƳŀƛƴŜΣ ŜƴǊƛŎƘƛǘ ŘŜ ƴƻǳǾŜŀǳȄ Ŝǘ ƭǳȄǳŜǳȄ ŀƳŞƴŀƎŜƳŜƴǘǎΣ ŀ 

ǊŜǘǊƻǳǾŞ ǉǳŜƭǉǳŜ ǇŜǳ ǎƻƴ ŀǇǇŀǊŀǘ ŘΩŀƴǘŀƴ Ŝǘ ǎƻƴ ŀǘƳƻǎǇƘŝǊŜΦ ¢ŀƴŘƛǎ ǉǳŜ ƭŀ Ƴŀƛǎƻƴ ŘŜ ƳŀƞǘǊŜΣ ŎƘŀƭŜǳǊŜǳǎŜ 

Ŝǘ ŦŜǳǘǊŞŜΣ ŀōǊƛǘŜ ŎƘŀƳōǊŜǎ Ŝǘ ǎŀƭƻƴǎΣ ƭΩŀƴŎƛŜƴ Ƴŀǎ ŘŜ DŀƛƭƭŀǊŘΣ ǉǳΩƻƴ ŀǇǇŜƭƭŜ ζ la ferme », fut complètement 

transformé en quatre suites et appartements de conception contemporaine, comme la petite chapelle, qui 

ǾƛŜƴǘ ŘΩşǘǊŜ ŜƴǘƛŝǊŜƳŜƴǘ ǊŜǎǘŀǳǊŞŜ ǘŜƭƭŜ ǳƴŜ Ƴŀƛǎƻƴ ƛƴŘŞǇŜƴŘŀƴǘŜΦ {ƻƴǘ ǘƻǳƧƻǳǊǎ là le bassin, le lavoir et le 

four à pain, ainsi que les autres bâtiments ruraux à ce jour rénovés. Quant aux arbres et aux hectares de 

champsΧ Pourquoi les aurait-on changés Κ Lƭǎ ǎƻƴǘ ƭΩŃƳŜΣ ƭŀ ƳŞƳƻƛǊŜ ŘΩǳƴŜ ƘƛǎǘƻƛǊŜΣ ŎŜ ǉǳƛ Ŧŀƛǘ ǘƻǳǘ ƭŜ ŎƘŀǊƳŜ 

et la force du Château des Alpilles.   
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Les chambres du Château 

 

Le Château des Alpilles vous ouvre ses portes et vous propose 21 chambres, suites et appartements 

Řƻƴǘ ƭŀ ŎŀǇŀŎƛǘŞ ǘƻǘŀƭŜ ŘΩƘŞōŜǊƎŜƳŜƴǘ Ŝǎǘ ŘŜ рл ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΦ [Ŝǎ ŎƘŀƳōǊŜǎ ǎƻƴǘ ǊŞǇŀǊǘƛŜǎ Řŀƴǎ ƭŜ ōŃǘƛƳŜƴǘ 

principal, le Mas du Cyprès et les dépendances de la façon suivante :  

µ Le Château (Bâtiment principal) : 14 chambres 

µ Le Mas du Cyprès όƭΩ!ƴƴŜȄŜύ : 2 suites familiales, 1 junior suite et 1 appartement 

µ La Chapelle (Cottage dans le parc) : 2 chambres 

µ Le lavoir (Cottage de la palmeraie) : 1 maison familiale 

 

5ŀƴǎ ƭŜ /ƘŃǘŜŀǳΣ Ǿƻǳǎ ǘǊƻǳǾŜǊŜȊ ŘŜǎ ŎƘŀƳōǊŜǎ ŘŜ ǎǘȅƭŜ ŎƭŀǎǎƛǉǳŜ ŀǾŜŎ ƳŜǳōƭŜǎ ŘΩŞǇƻǉǳŜΣ ǎŀƭƭŜ ŘŜ ōŀƛƴ 

en travertin et toilettes séparées. Vous trouverez deux chamōǊŜǎ ζ /ƭŀǎǎƛǉǳŜ η ŘΩŜƴǾƛǊƻƴ но Ƴч donnant sur 

ƭΩŀƭƭŞŜ ŘŜ Ǉƭŀǘanes ainsi que deux chambres « 9ƭŞƎŀƴǘŜ η ŘΩŜƴǾƛǊƻƴ 27 m². Vous découvrirez également dix 

ŎƘŀƳōǊŜǎ ζ [ǳȄŜ η ǘǊŝǎ ƭǳƳƛƴŜǳǎŜǎ ŘΩŜƴǾƛǊƻƴ 33 m² toutes meublées de lits King ou Queen size.  

[Ŝ aŀǎ Řǳ /ȅǇǊŝǎ ŀōǊƛǘŜ ŘŜǎ ŎƘŀƳōǊŜǎ ŦŀƳƛƭƛŀƭŜǎ Ŝǘ ǎǳƛǘŜǎ ŘŜ ǎǘȅƭŜ ζ ŎƻǳƴǘǊȅ η ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴ ŀǇǇŀǊǘŜƳŜƴǘΦ 

« Le Loft », une sǳǇŜǊōŜ ƧǳƴƛƻǊ ǎǳƛǘŜ ŘΩŜƴǾƛǊƻƴ пр ƳчΣ ŀǾŜŎ ǇƻǳǘǊŜǎ ŀǇǇŀǊŜƴǘŜǎΣ ŞǉǳƛǇŞŜ ŘΩǳƴ ƭƛǘ ƪƛƴƎ ǎƛȊŜ Ŝǘ 

ŘΩǳƴŜ ǎŀƭƭŜ ŘŜ ōŀƛƴ ǎǇŀŎƛŜǳǎŜΦ 9ƴǎǳƛǘŜΣ ŘŜǳȄ ǎǳƛǘŜǎ ŦŀƳƛƭƛŀƭŜǎΣ ζ /ƾǘŞ /ƻǳǊ η Ŝǘ ζ /ƾǘŞ WŀǊŘƛƴ η ǇƻǳǾŀƴǘ 

accueillir 3 personnes chacune, surplombent le parc et le bassin du Château. Enfin, « Côté Sud », un 

ŀǇǇŀǊǘŜƳŜƴǘ ŎƻƳǇƻǎŞ ŘΩǳƴŜ ŎƘŀƳōǊŜ ŘƻǳōƭŜ ƳŀƴǎŀǊŘŞŜ ǇƻǎǎŞŘŀƴǘ ǎŀ ǇǊƻǇǊŜ ǎŀƭƭŜ ŘŜ ōŀƛƴ Ŝǘ ŘΩǳƴ grand 

salon avec deux lits « single », une salle de douche, deux toilettes, un dressing et une kitchenette. 

!ǳ ŎǆǳǊ Řǳ ǇŀǊŎ Ǿƻǳǎ ŘŞŎƻǳǾǊƛǊŜȊ ŘŜǳȄ Ƴŀƛǎƻƴǎ ŦŀƳƛƭƛŀƭŜǎ ƛƴŘŞǇŜƴŘŀƴǘŜǎ ǊŞƴƻǾŞŜǎ Řŀƴǎ ǳƴ ǎǘȅƭŜ Ǉƭǳǎ 

ƳƻŘŜǊƴŜΦ  ¦ƴŜ ŀƴŎƛŜƴƴŜ ŎƘŀǇŜƭƭŜ ŘΩǳƴŜ ǇŀǊǘΣ ŘŞŎƻƳǇƻǎŞŜ Ŝƴ ŘŜǳȄ ŎƘŀƳōǊŜǎ ŎƻƳƳǳƴƛŎŀƴǘŜǎΣ ζ [ŀ bŜŦ η Ŝǘ 

« Le Perron », possédant chacune leur salle de bain et pƻǳǾŀƴǘ ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ ƧǳǎǉǳΩŁ р ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΦ ζ [Ŝ [ŀǾƻƛǊ η 

ŘΩŀǳǘǊŜ ǇŀǊǘΣ ǳƴŜ ǇŜǘƛǘŜ Ƴŀƛǎƻƴ ƛƴŘŞǇŜƴŘŀƴǘŜ Ŝƴ ŘǳǇƭŜȄ ƳŞƭŀƴƎŜŀƴǘ ŀƎǊŞŀōƭŜƳŜƴǘ ƭŜ ǊǳǎǘƛǉǳŜ Ŝǘ ƭŜ ƳƻŘŜǊƴŜΣ 

ŎƻƴǎǘƛǘǳŞŜ ŘΩǳƴŜ ŎƘŀƳōǊŜ ǇŀǊŜƴǘŀƭŜ Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ǎŀƭƭŜ ŘŜ ōŀƛƴ ŀǾŜŎ ǘƻƛƭŜǘǘŜǎ ǎŞǇŀǊŞŜǎ Ŝƴ ǊŜȊ-de-chaussée, et une 

ŎƘŀƳōǊŜ ŘΩŜƴŦŀƴǘǎ Ł н ƭƛǘǎ ǎƛƳǇƭŜǎ Ł ƭΩŞǘŀƎŜΦ 
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Privatisation du Château des Alpilles 

Nous vous remercions ŘΩŀǾƻƛǊ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴƴŞ ƴƻǘǊŜ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘΦ [Ŝ /ƘŃǘŜŀǳ ŘŜǎ !ƭǇƛƭƭŜǎ ǎŜ ŦŜǊŀ ǳƴ 

plaisir de vous accueillir et de mettre à votre disposition son parc de 7 hectares aux essences rares et arbres 

centenaires ainsi que ses infrastructures durant votre privatisation Ł ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴ ŘŜ ŎŜ ōŜƭ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘΦ  

vǳŜƭ ǉǳŜ ǎƻƛǘ ƭŜ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƛƴǾƛǘŞǎΣ ƴous demandons la privatisation totale du Château des Alpilles 

όŎƘŀƳōǊŜǎΣ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘΣ ǇƛǎŎƛƴŜΦΦΦύ ŀŦƛƴ ŘŜ ƴŜ Ǉŀǎ ŘŞǊŀƴƎŜǊ ƭŜǎ ŀǳǘǊŜǎ ŎƭƛŜƴǘǎ ǇƻǳǾŀƴǘ ǊŞǎƛŘŜǊ Řŀƴǎ ƭΩƘƾǘŜƭ Ŝǘ 

ce pour un minimum de 3 à 4 nuitées. 

Tarif : 30 0лл ϵ κ buit (tarif 2027) 
Inclus dans le tarif de la privatisation : 

- [ΩŜȄŎƭǳǎƛǾƛǘŞ ŘŜ ƭΩƘƾǘŜƭΣ ƴƻǳǎ ƴΩŀŎŎǳŜƛƭƭŜǊƻƴǎ aucun autre client durant la privatisation  
- Nettoyage des sanitaires sur les deux soirs (vendredi et samedi soir) 5 heures / soir 
- Service de repassage (1 personne à disposition 5 heure sur le jour souhaité vendredi ou samedi) 
- [ΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜ ƴƻǎ нм ŎƘŀƳōǊŜǎ Ŝǘ ǎǳƛǘŜǎ ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ ƭŜǎ ŦŀŎƛƭƛǘŞǎ όǘŜƴƴƛǎΣ ŦƛǘƴŜǎǎΣ ƘŀƳƳŀƳ Χ) 
- Petit déjeuner pour les clients résidents (boissons chaude, jus frais, pain, viennoiserie, fruits) 

 
En raison des réservations estivales de notre clientèle « ŘΩƘŀōƛǘǳŞǎ », nous ne sommes pas en mesure 

ŘΩŀǎǎǳǊŜǊ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ǎƻƛǊŞŜǎ ŜƴǘǊŜ mi juin et mi aout. 
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La restauration au Château 

 

Pour un évènement ƧǳǎǉǳΩŁ 75 ǇŜǊǎƻƴƴŜǎΣ ƴƻǳǎ ƴƻǳǎ ŎƘŀǊƎŜƻƴǎ ŘŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ŘƞƴŜǊΦ ! ƭΩƻƳōǊŜ 

ŘŜǎ ǇƭŀǘŀƴŜǎ ƻǳ ŀǳǘƻǳǊ ŘŜ ƭŀ ǇƛǎŎƛƴŜ ƴƻǳǎ ƳŜǘǘǊƻƴǎ ǘƻǳǘ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ǇƻǳǊ ǉǳŜ ƭŜ ŘƞƴŜǊ ǎƻƛǘ ƳŞƳƻǊŀōƭŜΦ [Ŝ 

chef exécutif Mathias Bettinger, aux commandes depuis plus de 30 ans le chef de cuisine Agustin Ontivero 

ont carte blanche pour mettre en scène les saveurs méridionales. Ils vous proposent une cuisine raffinée, 

délicate et colorée variant au gré des marchés. 

Pour les repas précédant le dîner de réception ainsi que pour le lendemain, nous pouvons également 

vos proposer différentes formules, tout aussi raffinée et savoureuses. 

*****  
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       Le cocktail dinatoire 

       Servi par le Château des Alpilles 

 

 

Le Cocktail dinatoire ou Welcome Drinks,  

Généralement proposé le 1er soir de votre weekend, le Château 

des Alpilles à imaginer pour vous les options suivantes : 

OPTION 1 : « Standard » 

- Assortiments de canapés  

5 canapés salés / 3 canapés sucrés 

A partir de 50 Euros / personne (hors boissons) 

 

OPTION 2 : « Vin » 

- Assortiments de canapés et 2 verres de vins 

5 canapés salés / 3 canapés sucrés 

A partir de 75 Euros / personne  

(Autre boisson en supplément) 

OPTION 3 « Prestige » 

- Assortiments de canapés et 2 coupes de champagne BRUT 

6 canapés salés / 3 canapés sucrés 

A partir de 100 Euros / personne  

(Autre boisson en supplément) 

 

 

Nous pouvons également créer une formule sur mesure 

Selon vos souhaits. 

Nous sommes là pour vous accompagner dans la 

personnalisation de votre offre. 

 

Nous ne faisons pas le « droit de bouchon » pour 

ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜ nos prestations. 
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Proposition de Canapés 

 

Canapés Salés :  

 

bƛƎƛǊƛ ǎŀǳƳƻƴ ŦǳƳŞΣ ǆǳŦ ŘŜ ǘǊǳƛǘŜ  

*  

CƻŎŎŀŎƛŀ ƳŀƛǎƻƴΣ ŎǊŞƳŜǳȄ ŘΩŀǾƻŎŀǘ  

*  

Tartelette au fromage de chèvre fumé, tomates confites  

*  

Tempura de sauge du jardin 

*  

Boulette végétale de haricots rouges et graines  

*  

Cône croustillant au fromage et basilic 

*  

Maki végétarien  

*  

Espuma de vermout et zeste de citron vert  

*  

Crémeux de maïs, pop-corn  

*  

Cromesquis de loup et encre de seiche  

*  

Tartelette au houmous, sarrasin soufflé  

*  

Tartare de thon rouge de Méditerranée  

 

Canapés Sucrés 

 

Macarons 

*  

Tartelette au citron meringuée  

*  

Madeleine aux fruits rouges  

*  

Tartelette au chocolat 

*  

Rocher coco 

*  

Brownies chocolat et noisette 

 

Nous portons une attention particulière à travailler des produits locaux,  

les propositions seront adaptées en fonction des saisons. 
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Diner de Reception 

 

   Le Château des Alpilles est heureux de vous proposer deux 

options pour votre dîner de célébration. 

(Pour tout évènement inférieur à 75 invités) 

 

 

 

OPTION 1 : « Dîner de réception assis » 

 

/ŜǘǘŜ ƻǇǘƛƻƴ Ŝǎǘ ǇƻǎǎƛōƭŜ ƧǳǎǉǳΩŁ тр ƛƴǾƛǘŞǎ 

 A partir de 190 Euros / personne (hors boisson). 

 /Ŝ ŘƞƴŜǊ ŀǎǎƛǎ Ŝǎǘ ǎŜǊǾƛ Ł ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜΦ  

aŜƴǳ ǳƴƛǉǳŜ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎΦ 

Nous pouvons adapter notre menu pour les invités qui ont des 

restrictions alimentaires ou allergies. 

 

 

OPTION 2 : « Dîner de réception Festif » 

 

/ŜǘǘŜ ƻǇǘƛƻƴ Ŝǎǘ ǇƻǎǎƛōƭŜ ƧǳǎǉǳΩŁ 200 invités 

 Prix sur demande en fonction du souhait des clients 

Pour cette option, nous vous proposons différents espaces pour 

ǉǳŜ ƭŜǎ ƛƴǾƛǘŞǎ ǎΩƛƴǎǘŀƭƭŜƴǘ ƭƛōǊŜƳŜƴǘ ƻǴ ƛƭǎ ǎƻǳƘŀƛǘŜƴǘΦ  

 

Les chefs cuisinent devant vous poissons et viandes avec 

accompagnements. Les convives sont invités à venir se servir 

auprès des différentes animations. 

 

 

tƻǳǊ ŎŜǎ ŘŜǳȄ ƻǇǘƛƻƴǎΣ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ǾƛƴǎΣ ŎƘŀƳǇŀƎƴŜǎ Ŝǘ 

autres boissons seront fournis par le Château des Alpilles. 

 

 

 

NB : Tables et chaises sont à louer pour cette prestation auprès 

de Belounge. 
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[ΩhǇŜƴ .ŀǊ 

 

      Nous vous proposons pour votre soirée un forfait OPEN BAR  

 

 

 

OPTION 1 :  « Standard » 

 

т .ƻǳǘŜƛƭƭŜǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ ŦƻǊǘ όŀǳ ŎƘƻƛȄύ ŀǾŜŎ ƭŜǎ ǎƻŦǘǎ 

 12 bouteilles de champagnes BRUT 

 Tarif : 3 400 Euros  

 

 

 

OPTION 2 :  « Prestige» 

 

т .ƻǳǘŜƛƭƭŜǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ ŦƻǊǘ όŀǳ ŎƘƻƛȄύ ŀǾŜŎ ƭŜǎ ǎƻŦǘǎ 

 10 bouteilles de champagnes Ruinart BLANC DE BLANC 

 Bières (au choix) 

 Tarif : 3 900 Euros  

 

 

  Pour les deux options, il faut ajouter les frais de service. 

      /Ŝǎ ŦǊŀƛǎ ǎƻƴǘ ŎŀƭŎǳƭŞǎ Ŝƴ ŦƻƴŎǘƛƻƴ Řǳ ƴƻƳōǊŜ ŘΩƛƴǾƛǘŞǎΦ 

 рл ϵ κ ǎŜǊǾŜǳǊ κ ƘŜǳǊŜ 

 /ŜǘǘŜ ƳŀƧƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŦǊŀƛǎ ŘŜ ǎŜǊǾƛŎŜǎ ǎΩŀǇǇƭƛǉǳŜ 

 à partir de 23h. 

 

Nous pouvons bien sur créer un forfait « OPEN BAR »  

unique et personnalisé selon vos souhaits. 

(Sur demande) 
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Le Brunch  

 

Pour finir votre weekend en douceur, nous vous proposons un 

brunch au bord de la piscine durant la saison estivale.  

(Localisation en fonction de la période)  

 

 

 

OPTION 1 :  « Assortiment salés & sucrés » 

 

[Ŝ /ƘŃǘŜŀǳ ŘŜǎ !ƭǇƛƭƭŜǎ ǎΩƻŎŎǳǇŜ Řǳ ōǊǳƴŎƘ ƧǳǎǉǳΩŁ 120 invités 

 A partir de 100 Euros / personne (hors alcool). 

Placement libre, les convives sont invités à venir se servir sur le 

buffet. 

 

 

 

OPTION 2 : « Brunch proposé par HELEN TRAITEUR » 

 

Au-delà de 120 invités 

 Prix sur demande en fonction du souhait des clients 

Nous vous invitons à contacter directement le traiteur pour 

avoir  des propositions tarifaires en fonction de ce que vous 
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Assortiments salés & Sucrés 

Voici une proposition de nos chefs pour votre brunch 

Bien sur le brunch est adapté en fonction de la saison, nous ne travaillons quΩavec des produits de saison. 

 

 

Assortiments Sucrés :  

 

- Déclinaison de pains bio (accompagnés de confitures artisanales, miel et beurre) 

- Viennoiserie 

- Carotte cake maison 

- Brioche nature 

- Crêpe ou pancake 

- Fruits de saison 

- Tartelettes aux fraises (fruits de saison) 

- Gourmandises au chocolat 

 

*****  

 

Assortiments Salés :  

 

- Salade mesclun aux graines 

- Salade de fenouil, sauce aux agrumes 

- Tomates cerises et fromage de chèvre 

- Avocado toast 

- Plateau de fromages affinés 

- Boulette végétale aux graines, sauce au fromage blanc 

- sǳŦǎ ōǊƻǳƛƭƭŞǎ Ŝǘ ōŀŎƻƴ 

- Saucisette grillées à la plancha 

- Asperges sautées et pois gourmand  

- Risotto au riz rouge de Camargue 

- Carottes confites aux agrumes 

- Gravelax, Saumon fumé 

 

 

 

 

 

 

 

Boissons chaudes et jus de fruits pressés sont inclus dans le prix du brunch 

Nous portons une attention particulière à travailler des produits locaux,  

les propositions seront adaptées en fonction des saisons. 
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ά IŜƭŜƴ ǘǊŀƛǘŜǳǊέ pour le service restauration 

Au dela de 75 invités, le traiteur « Helen Traiteur » prŜƴŘ Ŝƴ ŎƘŀǊƎŜ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ǇǊŜǎǘŀǘƛƻƴǎ 

repas pour le dîner de reception. 
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Cérémonie sur site 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


