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Toute I'équipe du Chateau des Alpilles mettra tout en ceuvre pour vous offrir un séjour inoubliable.

Les chefs Mathias Bettinger et Agustin Ontivero exaltent les ardmes du sud avec des mets raffinés, colorés

et savoureux. Que ce soit dans les salons du Chateau, en terrasse ou aux abords de la piscine, notre maitre

d'hotel Jean-Pierre Planchenault et son équipe mettent tout en ceuvre pour vous faire passer un moment
unique dans ce cadre idyllique.

Vivez des moments inoubliables...

Cette ancienne Maison bourgeoise est un concentré d’histoire et de raffinement a la francaise.
Ce qui en fait un lieu privilégié pour célébrer des moments hors du temps.

Pour ce jour exceptionnel,
Choisissez le cadre magique du Chateau des Alpilles***** aqu coeur de La Provence.
Toute I'’équipe du Chateau veillera a rendre chaque instant unique et inoubliable en répondant au mieux a

vos souhaits.

Soirée privée, cocktail dinatoire, anniversaire, exposition, Le Chateau des Alpilles peut accueillor diverses
prestations. Nous restons a votre écoute pour réaliser avec vous un événement sur mesure.

Nous vous proposons différentes prestations a réaliser au Chateau des Alpilles.
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Les maitresses de maison,
Francoise BON et Catherine & Maya ROLLIN
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pire ou Welcome Drinks,

t proposé le 1°" soir de votre weekend, le Chateau

|12\ 1 des Alpille giner pour vous les options suivantes :
DE CHA 3
Brut G

dard »
(8]} \\|
de canapés

és / 3 canapés sucrés

D Euros / personne (hors boissons)

de canapés et 2 verres de vins
5 canapés salés / 3 canapés sucrés

A partir de 75 Euros / personne

(Autre boisson en supplément)

OPTION 3 « Prestige »

- Assortiments de canapés et 2 coupes de champagne BRUT
6 canapés salés / 3 canapés sucrés
A partir de 95 Euros / personne
(Autre boisson en supplément)

Nous pouvons également créer une formule sur mesure
Selon vos souhaits.
Nous sommes la pour vous accompagner dans la
personnalisation de votre offre.

Nous ne faisons pas le « droit de bouchon » pour
I’ensemble de nos prestations.
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Canapés Salés :

Nigiri saumon fumé, ceuf de truite
*

Foccacia maison, crémeux d’avocat
*

Tartelette au fromage de chevre fumé, tomates confites
*

Tempura de sauge
*

Boulette végétale de haricots rouges et graines
*

Cone croustillant au fromage et basilic
*

Maki végétarien
*

Espuma de vermut et zeste de citron vert
*

Crémeux de mais, pop-corn
*

Cromesquis de loup et encre de seiche
*

Tartelette au houmous, sarrasin soufflé

Canapés Sucrés

Macarons
*

Tartelette au citron meringuée
*

Madeleine aux fruits rouges
*

Tartelette au chocolat
*

Rocher coco
*

Brownies chocolat et noisette

Nous portons une attention particuliére a travailler des produits locaux,
les propositions seront adaptées en fonction des saisons.
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des Alpilles est heureux de vous proposer deux
tions pour votre diner de célébration.

Ur tout événement inférieur a 75 invités)

i « Diner de réception assis »

est possible jusqu’a 75 invités

180 Euros / personne (hors boisson).
SSis est servi a I'assiette.

e pour I'ensemble des invités.

vons adapter notre menu pour les invités qui ont des
‘alimentaires ou allergies.

est possible jusqu’a 200 invités

ande en fonction du souhait des clients
ption, nous vous proposons différents espaces pour
és s’installent librement ou ils souhaitent.




ous proposons pour votre soirée un forfait OPEN BAR

eilles d’alcool fort (au choix) avec les softs
teilles de champagnes BRUT
3 300 Euros

TION 2 : « Prestige»

eilles d’alcool fort (au choix) avec les softs

teilles de champagnes Ruinart BLANC DE BLANC
(au choix)

3 800 Euros

our les deux options, il faut ajouter les frais de service.

es frais sont calculés en fonction du nombre d’invités.
50 € / serveur / heure

Cette majoration des frais de services s’applique

a partir de 23h.

Nous pouvons bien sur créer un forfait « OPEN BAR »
unique et personnalisé selon vos souhait.
(Sur demande)
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otre weekend en douceur, nous vous proposons un
bord de la piscine durant la saison estivale.

ocalisation en fonction de la période)

« Assortiment salés & sucrés »

des Alpilles s’occupe du brunch jusqu’a 120 invités
0 Euros / personne (hors alcool).
ibre, les convives sont invités a venir se servir sur le

ande en fonction du souhait des clients
invitons a contacter directement le traiteur pour
ropositions tarifaires en fonction de ce que vous



Voici une proposition de nos chefs pour votre brunch

Assortiments Sucrés :

- Déclinaison de pains bio (accompagnés de confitures artisanales, miel et beurre)
- Viennoiserie

- Carotte cake maison

- Brioche nature

- Crépe ou pancake

- Fruits de saison

- Tartelettes aux fraises

- Gourmandises au chocolat

%k k k%

Assortiments Salés :

- Salade mesclun aux graines

- Salade de fenouil, sauce aux agrumes
- Tomates cerises et fromage de chévre
- Avocado toast

- Plateau de fromages affinés

- Boulette végétale aux graines, saucce au fromage blanc
- (Eufs brouillés et bacon

- Saucisette grillées a la plancha

- Asperges sautées et pois gourmand

- Risotto au riz rouge de Camargue

- Carottes confites aux agrumes

- Gravelax, Saumon fumé

Boissons chaudes et jus de fruits pressés sont inclus dans le prix du brunch
Nous portons une attention particuliére a travailler des produits locaux,
les propositions seront adaptées en fonction des saisons.
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Nous vous remercions d’avoir sélectionné notre établissement. Le Chateau des Alpilles se fera un
plaisir de vous accueillir et de mettre a votre disposition son parc de 7 hectares aux essences rares et arbres
centenaires ainsi que ses infrastructures durant votre privatisation a I'occasion de ce bel évéenement.

Le montage et le démontage de l'installation doit étre fait durant la privatisation.

Le 1° jour de votre privatisation commence a 12h et la privatisation prend fin le dernier jour de votre
weekend a 11h. L'assemblage et le démontage doit donc étre fait durant ce laps de temps.

Il peut y avoir des frais supplémentaires selon le jour du démontage, a prévoir avec Be Lounge.




La disposition des installations

Deux options s’offrent a vous pour la disposition de la tente.

OPTION 1: ‘

LE CHATEAU DES ALPILLES s’occupe des prestations.

(Groupe inférieur a 75 invités)

Pour que la Maison de Maitre garde toute sa beauté, il faut prévoir une tente en cristal qui sera disposée
devant la facade sud de la Maison de Maitre ou dans I'allée de I'hétel.

OPTION 2 : O

Au dela de 75 invités, HELEN TRAITEUR prend en charge les prestations
Nous vous invitons a contacter directement belounge pour voir avec eux leurs différentes possibilités.
Le Chateau des Alpilles doit étre informé de votre choix avant que vous ne confirmiez votre réservation

aupres de belounge.




Pour la réalisation de votre événement, veuillez trouver ci-joint les partenaires avec qui nous travaillons
exclusivement.

Pour la location et I'installation de votre tente et mobiliers :
Be Lounge

ZAC Euroflory. 189 Rue Gabriel Lippmann 13130 Berre-L’étang // 04 42 15 21 66
www.belounge.fr

%k k k%

Pour les événements supérieurs a 75 invités, nous ne sommes pas en mesure de prendre en charges
les prestations telles que le diner de réception assis.
Pour cela, nous travaillons avec le traiteur :

Helen Traiteur
884 Route de Chateaublanc
CS 60402 Moriéres-Lés-Avignons 84276 Vedéne Cedex // 04 90 33 31 73
www.helentraiteur.com

%k %k %k kk

Pour la location du matériel audio et éclairage ainsi que I’'animation, nous travaillons avec :

Scenic France D & X Events
10 Avenue de I'Etang. Ou Chemin de la Bastide Rouge,
ZI de Foncouverte 84000 Avignon ZI du Béal 06150 Cannes
0490889393 carine@dx-events.com
www.scenicfrance.com www.dx-events.com
% kK kK

Pour la décoration florale de votre mariage, nous vous recommandons :

Florésie

www.floresie.com

@ : laetition.mayor@floresie.com

%k kK k

Pour vous accompagner dans toute votre organisation, les wedding planneuses suivantes :

Willow and Oak Wanderlust Wedding
Alexis Spooner Ou Lisa Boncristiano
alexis@willowandoakevents.com +33(0)647 335971
www.wanderlustwedding.com lisa@wanderlustwedding.com

www.wanderlustwedding.com
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Termes du Contrat de Privatisation Totale :

L'ensemble de notre hotel (21 chambres et suites confondues) ainsi que le parc et ses dépendances
sont loués dans le cadre de manifestations familiales et professionnelles et devront étre rendues dans I’état.
Nous mettrons a votre disposition la propriété ainsi que toutes les infrastructures durant la période de
privatisation. Le Chateau des Alpilles s’engage a vous proposer différents prestataires qualifiés tels que
traiteur, fleuriste, entreprise de locations de tente ....

Le montage et démontage de la tente doit étre fait durant la privatisation. Le client s’engage donc a
respecter ces conditions.

Tarifs :
Les tarifs appliqués ont été spécifiguement établis pour un nombre de personnes tel que souhaité par le
client. Nous nous réservons la possibilité de modifier le prix de vente a la hausse en fonction d’une baisse du
nombre d’invités. Les prix indiqués sont fermes, sauf modification importantes et imprévisibles des cours des
produits saisonniers ou des conditions économiques.

Décoration et animation :

Tout projet de décoration, d’installation technique, d’aménagement divers dans les salles et dans le
parc devra étre conforme au réglement et aux normes de sécurité en vigueur et devra étre soumis a
I"autorisation préalable de la direction de I’établissement. Toute prestation annexe gérée par le client devra
étre signalée dés la réservation.

Afin de maintenir le parfait état d’entretien et de maintenance de I'établissement ainsi que sa
renommeée, il est impératif que la direction du Chateau des Alpilles ait la faculté d’assister a toute réunion
préalable et d’exercer un controle a tout moment sur les prestations réalisées directement par le client ou
par les sous-traitant éventuellement utilisés dans les lieux.

Tout projet de décoration souhaité par le client lui-méme sera sous sa responsabilité et a ses frais. Il
n’entrainera aucune intervention du personnel de I'h6tel. Dans le cas contraire, une prestation de service
supplémentaire sera facturée.

Par mesure de sécurité, la mise en place de tout type de projets pyrotechniques, de fumigénes ou
torches extérieures est interdite dans I’enceinte du Chateau des Alpilles. En raison du parc aux arbres multi
centenaires et compte tenu de la région particulierement ventée, tout usage pouvant provoquer un
incendie est formellement interdit.

Perte ou Casse :

Le Chateau des Alpilles n’engage pas sa responsabilité en cas de vol ou de détérioration de matériel
ou les biens entreposés par le client. La perte, casse ou la détérioration du matériel et/ou des installations
mises a disposition du client feront I'objet d’une facture complémentaire apres vérification par nos soins et
ceux du loueur s’il y a lieu.

Caution :

Le Client s’engage deés la signature a donner une caution de 5 500 € par chéque a son arrivée suite a
I’état des lieux. Le Chateau des Alpilles restituera la caution apres vérification de I'état des lieux avec le client
si la direction constate qu’aucune détérioration ou casse n’a eu lieu. En cas de détérioration ou casse, la
direction se réserve le droit de garder une partie ou la totalité de la caution. Madame Rollin, contactera les
prestataires qualifiés pour les réparations et présentera les devis de réparations au client comme justificatif.
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Sécurité :

Dans le cadre du non-respect des régles de sécurité, la responsabilité du Chateau des Alpilles ne peut
étre engagée et la direction s’accorde le droit d’interdire I'accés aux espaces concernés par I'événement et
de couper I'électricité apres avoir évacué les personnes qui s’y trouveraient.

En cas de force majeure ou impossibilité les prestations :
Le Chateau des Alpilles ne pourra étre tenu responsable des éventuels retards, pannes intempéries,

fait d’autrui et forces majeures.

COVID-19:
En cas de force majeur, d’'un re confinement ou d’une interdiction de rassemblements comme de
déplacement. Le Chateau des Alpilles propose les options suivantes :
- Report de 100% des arrhes versées pour un prochain séjour avec le méme programme et méme
nombre de nuitées (valable sur un an)
La date devra bien sur convenir aux deux parties. Le Chateau des Alpilles s’engage a vous

proposer une date sur la méme saison que la date initiale.

- Sile client ne souhaite pas reporter I'événement ou dans I'impossibilité de trouver une date qui
convienne aux deux parties, le Chateau des Alpilles restituera 50% des arrhes versées au client.
Les 50% restant seront conservés en frais d’annulation.

Obligation du client :
Le Client s’engage deés la signature du présent contrat a nous tenir informé de I'avancement de son

projet et a nous préciser le nombre définitif de convives pour la réception un mois avant.
Les clients devront signaler régulierement toute fluctuation du nombre annoncé.

Pour tout événement de moins de 75 invités* :

*Modification des prestations ou programme organisés par le Chateau des Alpilles :
Pour tout événement de moins de 75 invités, le Chateau des Alpilles prendra en charge I’ensemble des
prestations durant le mariage. Le client peut modifier son programme et les prestations du weekend sans

frais jusqu’a 3 mois avant la date d’arrivée. Toute modification de programme ou prestations en deca de ces

3 mois sera facturée. Le Chateau des Alpilles s’engage bien slr a offrir un service de qualité et répondre aux

attentes des clients tout au long de leur séjour.

Le tarif de privatisation convenu pour I’évenement s’applique a la seule condition que I’ensemble

des repas et prestations soit faits par le Chateau des Alpilles. Si certains déjeuner ou diner ne sont pas pris
au sein de I’établissement une augmentation journaliére pourra étre appliquée.

Versement d’acomptes :

1¢" Acompte versé lors de la réservation, (1 nuitée de privatisation)

28me Acompte versé 6 mois et un jour avant la date d’arrivée. (2™ Nuitée de privatisation)

3®me Acompte versé 3 mois et un jour avant la date d’arrivée. (3°™ Nuitée de privatisation)

Page | 13



Police d’annulation :

Dans I’hypothése ou le client déciderait d’annuler la prestation définie en page 1 du présent contrat,
a savoir la totalité du séjour, pour quelque cause que ce soit (hors Covid-19), il se verrait soumis a notre
police d’annulation ci-dessous :

- Annulation sans frais jusqu’a 9 mois avant la date d’arrivée.
L’h6tel vous restitue le 1°" acompte versé lors de la réservation

- Entre 9 et 6 mois avant la date d’arrivée,
Nous conserverons conserve le 1°" acompte versé lors de la confirmation de séjour.

- Entre 6 et 3 mois avant la date d’arrivée,
Nous conserverons les 2 acomptes.

- Moins de 3 mois avant |la date d’arrivée,
100% de I’hébergement est du.
Aucune indemnité d’annulation ne sera demandée sur la restauration et autres

prestations.

Les 3 acomptes seront conservés en tant que frais d’annulation.
Si annulation suite au Covid-19, se reporter a la page précédente pour voir les conditions.

*Si le client décide d’annuler le mariage pour des raisons personnelles (en dehors du covid-19). Le
Chateau des Alpilles conservera les arrhes versées en tant que frais d’annulation (en fonction de la date

d’annulation et de notre police d’annulation) et aucun remboursement ou report ne sera possible.

NB : Une fois le contrat signé par les deux parties, les dates de séjour ne pourront pas étre modifiées.

e 5)

® & %)
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Afin de continuer a découvrir les charmes de notre établissement, nous vous proposons de vous
rendre sur notre site internet au www.chateaudesalpilles.com.

Nous restons bien évidement a votre entiere disposition pour répondre a vos questions et organiser
ensemble votre mariage. Pour tous renseignements, nous vous invitons a venir nous rencontrer au Chateau
des Alpilles en contactant :

Catherine Rollin
Directrice et propriétaire
du Chateau des Alpilles

Maya Rollin

Responsable Commerciale et évenementiel

04.90.92.03.33
contact@chateaudesalpilles.com

Nous serions ravis de vous accueillir au Chateau des Alpilles et nous vous souhaitons bonne
continuation dans vos recherches.

Catherine et Maya ROLLIN
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